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Bakgrunn

Å For krepsdyr som lagres og transporteres levende, har fokus på 

effekten av behandlingen økt, både i forhold til 

- dyrevelferd 

- kvalitet 

- holdbarhet for produktene, både levende og prosessert.  

Å òTßrrò lagring/transport er ofte hensiktsmessig, men krever 

kunnskap om dyrenes biologi og toleransegrenser.

Å Temperatur er et nßkkelbegrep for òtßrrò lagring/transport av levende 

krepsdyr.



Bakgrunn

Effekter av òtßrrò lagring p¬ krabbens vitalitet

Tid der alle krabber er 

forventet å være ved god 

vitalitet (forutsatt fuktige 

omgivelser uten trekk).

Tid som er forventet å 

gi økt dødelighet.

Rød   



Klo

respons

Gangbein / 

bukregion

Øyestilk / antenne 

respons

Munndeler

Sterk, aggresiv

respons.

Leggene i 

forsvarsposisjon 

hindrer adgang til 

bukregionen

Øyne/øyestilk 

trekkes raskt inn i 

øyehulene ved 

berøring.

Munndelene lukket. 

Lukkes rakst og 

sterkt ved berøring 

dersom åpen. 

Bakgrunn Vitalitet ïreflekser 


